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RESUMO

A questdo dos residuos urbanos é um dos problemas mais graves da atualidade e dentre os inimeros
materiais que representam riscos de polui¢cdo ambiental que merecem uma atencdo especial, figuram
0s 6leos vegetais utilizados em processos de fritura por imersao. Na literatura encontram-se dados de
pesquisas que apontam que os brasileiros consomem aproximadamente quatro bilhGes de litros de 6éleo
de cozinha por ano, e uma parte desse material € descartado inadequadamente no meio ambiente. Ha
varias pesquisas argumentando que 6leo de cozinha usado pode servir como matéria-prima na
fabricacdo de diversos produtos, tais como biodiesel, tintas, 6éleos para engrenagens, sabao,
detergentes, entre outros. Além disso, o ciclo reverso do produto pode trazer vantagens competitivas e
evitar a degradacdo ambiental e problemas no sistema de tratamento de agua e esgotos. Sob esta dtica
a pesquisa acompanhou o emprego de 6leo das frituras como matéria prima para a producéo de sabéo
de so6dio numa comunidade paranavaiense. Nesta atividade foi aproveitado dleo vegetal de frituras,
misturado a outros componentes como hidréxido de sodio, gordura animal e etanol. Numa embalagem
plastica foi adicionada a gordura animal e o 6leo de fritura filtrado, seguidos pelo etanol, a 4gua e o
hidroxido de sodio. Na sequéncia o material foi misturado para proporcionar uma mistura homogénea
e por fim, o produto foi armazenado em caixas de leite (Tetra Pak) a espera do endurecimento. Para
transformar esta atividade numa linguagem quimica foram necessarios estudos de varios conceitos de
quimica organica como 4&cidos graxos, hidrélise &cida e alcalina, reacdo de esterificacdo e
transesterificacdo, ésteres, glicerol, entre outros. A aquisi¢do de tais conceitos foi efetuada durante o
desenvolvimento do projeto, intercalando com as aulas de Quimica do Ensino Médio. No processo
pesquisado, observou-se que as gorduras e 6leos vegetais sofreram uma hidrélise resultando em
glicerol e sais de acidos graxos, sendo estes Gltimos chamados de sabdo. Essa reacdo, a hidrolise
basica de um triéster de acidos graxos e glicerol, é chamada de saponificagdo. Praticamente todos 0s
ésteres sdo retirados de Gleos e gorduras, em razdo disso, as donas de casa empregam o 06leo
comestivel para a fabricacdo de sabdo caseiro.
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